VIN D HONNEUR / AMUSE BOUCHE / APERITIF DINATOIRE / ATELIERS

TAPAS / PINXTOS / MINI BURGER / MINI WRAP

TAPAS TRIO A LA TAPENADE /

Tapenade d’olives noires, fromage frais et tomates séchées

TAPAS OEUF DE CAILLE ROYAL /
Pain aioli oeuf de caille a cheval et chorizo

TAPAS CHIQUITA /
Pesto, jambon de pays, tomates séchées, chévre ou fromage frais

TAPAS PINCHO DEL MAR /
Poivronnade mache roquette avec son anchois salé ou vinaigre

TAPAS PINCHO DE CANGREJO /
Surimi, thon, mayonnaise et alfafa ou sucrine

TAPAS PAIN A L ESPAGNOL SERRANO/
Pain & la tomate ail et huile d'olive avec son jambon serrano

TAPAS FALAFEL /

Sauce blanche méache roquette falafel (boulette de purée de pois chiche menthe

coriandre) laqué teriyaki

TAPAS BREBIS FRAMBOISES FRAICHE /
Brebis framboise fraiche confiture

TAPAS CREME DE ROQUEFORT NOIX PASSION ABRICOT /

TAPAS MANDY /

Chévre frais et trio de poivronnade a | huile d olive vierge et sel de mer

TAPAS POIVRONS RICOTTA /
Poivronnade poivrons ricotta mache roquette

LOS PIQUILLOS

CREVETTE ANANAS PARFUME

COPPA BILLE DE MELON TOMATE

BROCHETTE ITALIENNE
Mozza pesto tomates séchées jambon de pays olive

LES VERRINES

Verrine TARTARE DE SAUMON
Sauce soja sucrée wazabi et concombre ou version citronnée

Verrine GRAVLAX
Creme citronnée maison et gravlax maison

Verrine THON
Créme citronnée maison thon émietté perle citron

Verrine SALADE DE LA MER AUX AGRUMES

Crabe thon mayo agrumes

Verrine MOUSSE BETERRAVE bille chévre

LES PLATEAUX / SALADES /| COMPOSITIONS

PLATEAU DU TERROIR ( rosette , terrine , boudin , rillette de canard )

PLATEAU DU TERROIR DE LUXE ( FOIE GRAS CUIT / MI CUIT / MAGRET /)
PLATEAU WRAP ( MULTI WRAP ) 3 /PERS

PLATEAU DE CRUDITES ( tomates cerises, carottes , courgettes , concombres, choux
fleur, )3 sauces

SALADE ALASKA pates , carottes , surumi, mayo

SALADE NICOISE riz, thon , ceuf, olive , tomate

SALADE PIEMONTAISE , patates , lardons, mayo , cornichon



TAPAS TORTILLA MAISON CHORIZO AIOLI/

TAPAS TIO /
Confiture de figues, fromage blanc, noix et olives noires concassées avec son jambon
sec

TAPAS COPPA PARMESAN /
Base d une onctueuse créme citronnée mache roquette Coppa parmesan créme
balsamique

TAPAS CARPACCIO PARMESAN /
Base d une onctueuse créme citronnée méache roquette Carpaccio parmesan creme
balsamique

TAPAS GRAVLAX /
Base d une onctueuse créme citronnée mache roquette Saumon gravlax

TAPAS LANDAISE /
Mache roquette, confit d oignon, foie gras magret séché, raisin

TAPAS MIROSA /
Oeuf teinté rose naturellement, farcis mayonnaise avec son jaune d oeuf, fleur bleue et
alfafa

TAPAS ANNA /
CEufs farcis fagon grand mére crabe thon mayonnaise

TAPAS SAN SEBASTIAN /
Thon Fromage frais citronné echalotes lechuga perles citronnées

TAPAS DOLCE VITA /
Mozzarella fagon stracciatella, pesto, huile vierge, tomates séchées, serrano

TAPAS EXOTICA /
Poulet creme curry et option ananas

NAVETTES /
Gravlax maison /

Magret seché confit oignons /supl foie gras 0,60 €
Chevre cendré pruneaux /
Fromage frais échalotes thon /

SALADE de pates a la marseillaise ( poulpe , moules , seiche, tomate, )
TABOULET ORIENTAL semoule , pois chiche , raisins, poivron, menthe , tomate
DEMI pasteques garnie de bille de melon et pasteque
Carre de tortilla déco variés

Plateau de Mini Cangrejo

Plateau de Mini Falafel

Plateau de Mini pan tomate poivronnade Serrano

Plateau de Mini trio a la tapenade

Plateau de Mini tapas Flore betterave radis
Plateau de wrap thon menthe fromage frais carotte (supplé + 3 €)

Plateau de canapé pain d epices foie gras

Plateau de club mousse de canard et beurre maitre d hétel
Melon piqué serrano 20 € les 10 pieces
Roule de Serrano a |l edam 20 € les 10 piéces

Carré Pain d epice compote pomme
boudin blanc ou noir

GRAND CANAPES CLASSIQUE
Plateau de 35 canapés = 40 €
Sélection de 4

ATELIER /| GRILL /TERRE / MER / PLANCHA

SAUCISSE DE TOULOUSE fagon plancha
CCEURS DE VOLAILLE PERSILLADE
GAMBAS POELES FLAMBES



MINI BURGER AU FOIE GRAS /
Confiture de figue ou confit d'oignon

SAUMON A LA PROVENCALE

NOIX DE ST JACQUES SAUCE POIREAUX

POELEE DE SEICHE AU CHORIZO

EFFILOCHES DE POULET A LA TEXANE

BAR A HUITRES

EFFILOCHES DE DINDE fagon plancha 10 H DE CUISSON
EFFILOCHES DE PORC fagon plancha 10 H DE CUISSON
EFFILOCHES DE D AGNEAU fagon plancha 10 H DE CUISSON
EFFILOCHES DE BOEUF fagon plancha 10 H DE CUISSON
EFFILOCHES DE POISSON fagon plancha 5 H DE CUISSON
CONFIT / CANARD / POULE / GIBIER fagon plancha

BURGER THON OU JAMBON /
Farci thon fromage frais salade ou
Farci jambon blanc mayo salade
BURGER CHAROLAIS /

BURGER MERLU CITRONNE /

CHAMPIGNONS FARCIS AU CHORIZO /

TOAST NOIX CHEVRE LARD PRUNEAUX /
Pain au noix chevre lard grillé et pruneaux

MINI CROQUE CHEVRE OU NATURE /
Piece

: . :,“‘ﬁ *
MINI WRAP X 4 e S _IAO‘.\?‘

PATATES GRENAILLES PERSILLEES A LA GRAISSE DE CANARD
JAMBON DE PORC IGP A LA BROCHE SAUCE CORSE
LEGUMES FACON RATATOUILLE CONFITE
JAMBONS DE PORCELET IGP SAUCE CORSE
PORCHETTA ITALIA ( roulé de porcelet aux herbes ) SAUCE ITALIENNE
COCHON entier IGP POUR 35 /45 PERSONNES - R T ;
AGNEAU 18KG HALAL OU PAS POUR 35 /45 PERSONNES ﬁ,,‘-» . ‘\
COCHON DE LAIT ENTIER 9/12 KG 12 PERSONNES ‘
COCHON DESOSSE ENTIER FARCI 40 PERSONNES }'1” “l
COCHON DESSOSSE CUIT DE 10KG 30 PERSONNES =
POULETS FERMIER 1,3 KG HALAL OU PAS - &
POULETS FERMIER EN CRAPAUDINE 1,3 KG HALAL OU PAS
CHIPOOU/ET MERGUEZ
SAUCISSES DE TOULOUSE CHATAIGNE / AIL DES OURS
RIB'S PORC OU TRAVERS
COTES DE BCEUF /ENTRECOTES IGP
COTES DE BCEUF MATUREE 45 JOURS

COTES DE BCEUF BAZAS 45 JOURS
COTES DE BCEUF GALICE 45 JOURS




TOMAHAWK ANGUS 1KG

MAGRET DE CANARD LR

SAUMON FRAIS / THON

PULLED PORK ( effilochés de porc ) 10H DE CUISSON

PULLED chicken ( effilochés de poulet )10H DE CUISSON

PULLED turkey ( effilochés de dinde )10H DE CUISSON - ! ' : s

BRISKET BEEF ( effilochés de beeuf )10H DE CUISSON LIEN VIDEO COTES DE BCEUFS
https://youtu.be/IRYL1wd-AF4

FROMAGES /| DESSERTS / COMPOSITIONS

Plateau de fromages ( brie , chevre, brebis , salade , confiture cerise noire)
Corbeille de billes de Pasteque
Melon Lotus ou melon hérisson

Brochettes de cannelés
et chamalow

Mignardises 3 pieces

Brochette de fruits frais
( fraise, ananas, raisin)

Brochettes billes de melon
billes de pastéque raisin
(minimum 40 piéces )

TARTE AUX POMMES

Plateau de fruits frais



https://youtu.be/IRYL1wd-AF4

